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I. Introducción 

El mercado doméstico de alimentos está caracterizado por su concentración en 
grandes comercializadores y la exclusión sobretodo de los pequeños productores. 
Gran parte de los problemas que enfrentan los productores de alimentos están 
vinculados con la falta de acceso a mercado (dificultad en la comercialización, falta 
de transporte y/o almacenamiento, falta de información sobre los precios de los 
productos, y la falta de organización de la producción) (FAO, 2019). 

En México el sector primario contribuye el 3.1% a la economía en su conjunto. Al 
considerar la contribución del sector agropecuario ampliado que incluye las 
actividades primarias, de transformación (agroindustria), insumos y servicios, el 
aporte a la economía alcanza alrededor de 7.5% (FAO y OMS, 2017). 

Por este motivo es importante que los productores de alimentos en México tengan 
conocimiento e información para que puedan llevar un mejor proceso productivo, 
desarrollando así el potencial para tener una producción de alimentos de calidad, 
tener la oportunidad incluso de obtener una certificación que avale la inocuidad y la 
calidad del producto con fines de exportación. 

Actualmente la Secretaría de Agricultura está facultada para certificar que los 
vegetales, sus productos o subproductos, así como los procesos, métodos, 
instalaciones, servicios o actividades relacionadas con la sanidad vegetal y con los 
sistemas de reducción de riesgos de contaminación en la producción primaria de 
vegetales, cumplen con las disposiciones, especificaciones, criterios y 
procedimientos previstos en esta Ley, su reglamento, normas oficiales mexicanas y 
demás disposiciones legales aplicables, del mismo modo, la Secretaría reconoce o 
aprueba, mediante acuerdos que son publicados en el Diario Oficial de la 
Federación, a los órganos reguladores y organismos de certificación extranjeros, 
cuyas certificaciones del cumplimiento de normas oficiales son reconocidas para 
efectos de importación, conforme al principio de reciprocidad que se pacte en los 
tratados internacionales o acuerdos interinstitucionales (LFSV, 2017). 

La Ley Federal de Sanidad Vegetal (LFSV) se extiende en todo el territorio nacional 
con el objetivo de regular y promover la Sanidad vegetal; esta, a su vez tiene como 
finalidad promover y vigilar el cumplimiento de las disposiciones legales que pueden 
ser aplicables, como diagnosticar y prevenir la diseminación e introducción de 
plagas de los vegetales, sus productos o subproductos que representen un riesgo 
fitosanitario, proponer medidas fitosanitarias y regular la efectividad de los recursos 
fitosanitarios y los métodos de control integrado (LFSV, 2017). 



El Art 2º de la LFSV (2017) establece que la regulación en materia de Sistemas de 
Reducción de Riesgos de Contaminación (SRRC), tiene como finalidad promover, 
verificar y certificar las actividades efectuadas en la producción primaria de 
vegetales encaminadas a evitar su contaminación por agentes físicos, químicos o 
microbiológicos, a través de la aplicación de Buenas Prácticas Agrícolas y el uso y 
manejo adecuados de insumos utilizados en el control de plagas. 

 

II. Marco teórico 

En nuestro país el encargado de vigilar la inocuidad en la cadena productiva de los 
alimentos es el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria 
(SENASICA), parte de sus labores es establecer controles y Sistemas de Reducción 
de Riesgos de Contaminación (SRRC) como las Buenas Prácticas de Producción 
(BPP), Buenas Prácticas de Manejo o Manufactura (BPM), Análisis de Riesgo y 
Procedimientos Operacionales de Sanitización Estándar (POES) y Análisis de 
Riesgo y Puntos Críticos de Control (HACCP) (SADER, 2020).  

2.1 ¿Qué son los SRRC? 

 

Los SRRC (Sistemas de Reducción de Riesgos de Contaminación) en la producción 
primaria de vegetales, según la LFSV (2017) son las medidas y procedimientos 
establecidos por la Secretaría en normas oficiales mexicanas y demás disposiciones 
legales aplicables para garantizar que, durante el proceso de producción primaria, 
los vegetales obtienen óptimas condiciones sanitarias al reducir la contaminación 
física, química y microbiológica a través de la aplicación de Buenas Prácticas 
Agrícolas. Consideran la normalización, certificación, verificación y pruebas de 
laboratorio como instrumentos de control y prevención de riesgos, dentro de los 
cuales, la verificación constituye una pieza fundamental en el cumplimiento de las 
disposiciones vigentes emitidas por las autoridades. Los procedimientos de 
verificación tienen como función el vigilar en forma periódica el uso de las BPA’s, y 
de que se apliquen procedimientos específicos en campo y en empaque. 

 

2.2 Antecedentes históricos en México 

Se crea la Secretaría de Agricultura, Ganadería, Desarrollo Rural, Pesca y 
Alimentación (SAGARPA) y el SENASICA en el 2001 identificándose como área 
sustantiva del gobierno federal, el desarrollo de una política de alimentos con la Ley 
de Desarrollo Rural Sustentable y el Reglamento Interior de la Secretaría. 



En el 2003 se crea la Dirección General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuícola y 
Pesquera (DGIAAP) dentro del SENASICA, identificándose como el responsable de 
conducir y operar la política de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria. 

En 2007 se publica la Ley General de Pesca y Acuacultura Sustentables, así como 
la Ley Federal de Sanidad Animal (LFSA) y Ley Federal de Sanidad Vegetal (LFSV) 
fortaleciendo el marco normativo e introduciendo los conceptos de Inocuidad en los 
instrumentos normativos. 

De 2010 a 2011 la DGIAAP evoluciona a operar bajo un esquema de Procesos, 
homogeneizando las acciones desarrolladas en los diversos sectores de la 
producción primaria de alimentos. Se desarrollan estrategias de certificación y/o 
reconocimiento a lo largo de la cadena productiva bajo un esquema de Sistemas de 
Reducción de Riesgos de Contaminación (SENASICA, 2012).  

 

2.3 Esquema de certificación y reconocimiento del SENASICA 
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2.4 Implementación de los Sistemas de Reducción de Riesgos de 

Contaminación 

 Según el Anexo Técnico 1 (2018), antes de requerir una auditoría para solicitar una 
certificación es necesario poner en marcha acciones como: 

● Planeación: Realizando un diagnóstico de las unidades de producción (UP); 
analizar los peligros que puedan presentarse y elaborar un Plan Técnico de 
cómo se llevan a cabo las actividades, siempre registrando todo lo que se 
realiza. 

● Implementación: Adaptar y construir ideas, crear un manual de 
procedimientos; también es importante capacitarse y asesorarse en temas 
de inocuidad registrando todo lo que se realice. 

● Vigilancia y validación: Para constatar lo realizado en los pasos anteriores, 
se debe realizar un análisis de residuos de plaguicidas y un análisis 
microbiológico de agua, superficies de contacto vivas (manos de personal 
que tiene contacto con los vegetales), no vivas (herramientas, charolas, 
guantes, otros) y producto vegetal, con ello se podrá constatar que las 
acciones implementadas para reducir riesgos de contaminación son eficaces. 

● Evaluación: Llevar a cabo una auditoría interna para determinar el 
cumplimiento de los requisitos técnicos de la unidad productiva. Realizar 
acciones correctivas, en caso de identificar incumplimientos, con la finalidad 
de reforzar la implementación de los SRRC. 

Cumpliendo con estos cuatro pasos se está listo para solicitar una auditoría con 
fines de certificación en SRRC.  

III. Objetivos 

3.1 Objetivo general 

- Describir el proceso de certificación en SRRC del SENASICA para generar un 
documento de consulta. 

3.2 Objetivos específicos 

- Conocer todo el proceso de certificación en SRRC del SENASICA. 

- Conocer la metodología a seguir para obtener una certificación en SRRC. 

 

 

 



IV. Metodología 

El presente proyecto se realizó con el apoyo y revisión de los documentos legales y 
técnicos como lo son los anexos técnicos para la implementación de los SRRC. 

Al mismo tiempo con la asesoría y el apoyo brindado al personal que labora en la 
Subdirección de Certificación y Reconocimiento Agrícola de SENASICA, en 
actividades que involucraron la revisión de Solicitudes de autorización, solicitudes 
de certificación y mantenimiento de los SRRC, elaboración de respuestas a las 
empresas derivadas de los hallazgos en las auditorías y finalmente la emisión de 
certificados y reconocimientos para las empresas que llevaron a cabo este proceso. 

De esta manera se obtuvo el conocimiento y la práctica para poder generar un 
estudio de caso y ejemplificar una empresa que busca obtener la certificación en 
SRRC, y así cumplir con el objetivo de crear un instrumento de consulta. 

 

4.1 Actividades realizadas 

 

Como representante representante legal y responsable de una unidad productiva, 
es mi responsabilidad que antes de solicitar una auditoría con fines de certificación 
se hayan cumplido acciones como el diagnóstico de la unidad de producción (UP) 
para analizar los peligros que pudieran presentarse, así se generó un Plan Técnico 
sobre cómo se llevan a cabo las actividades junto con un manual de procedimientos. 

Análisis de residuos de plaguicidas, análisis microbiológico (MB) de agua, análisis 
MB de superficies de contacto vivas (manos del personal que tiene contacto con los 
vegetales), no vivas (recipientes, herramientas, guantes, etc.) y análisis MB del 
producto vegetal para constatar que las acciones implementadas para reducir 
riesgos de contaminación fueron eficaces. 

Posteriormente se solicitó una auditoría interna para determinar el cumplimiento de 
los requisitos técnicos de la unidad productiva y una vez cumplidos estos pasos se 
solicitó una autorización para la evaluación de la conformidad con fines de 
certificación en SRRC. 

 

 

 

  



V. Resultados y discusión 

ESTUDIO DE CASO PARA LA CERTIFICACIÓN EN SRRC EN UNA UNIDAD DE 
PRODUCCIÓN 

Primera etapa: Solicitud de la evaluación de la conformidad. 

La empresa “Agrícola Carica” busca certificar la unidad de producción de papaya 
“B & A”  en cinco hetáreas en SRRC. 

Para ello, el representante legal de la empresa solicitó a un  Profesional Autorizado 
en SRRC el registro de la unidad de producción “B&A” en la plataforma de registro 
“Sistemas de Reducción de Riesgos de Contaminación disponible en la página 
electrónica:   https://sistemasssl.senasica.gob.mx/SRRC/ 

Como persona moral, se enviaron los documentos necesarios para realizar el 
trámite, como lo son acta constitutiva o poder notarial, identificación oficial vigente 
del representante legal, comprobante de domicilio original, copia certificada del 
documento que acredite la propiedad o posesión de la unidad de producción, copia 
del Registro Federal de Contribuyentes (RFC) y coordenadas geográficas en grados 
decimales de la ubicación de la unidad. 

Posteriormente el PSRRC (Profesional en Sistemas de Reducción de Riesgos de 
Contaminación) revisó la documentación enviada y procedió a registrar la 
información que se solicita en la plataforma de registro para emitir el Registro para 

la Implementación de SRRC (Fig. 1) en formato PDF, el cual fue firmado por el 
PSRRC y por la persona moral que solicitó el registro.  

 

Figura 1. Registro para la implementación de SRRC. 
Fuente: SENASICA, 2022.  



Segunda etapa: Solicitud de autorización y evaluación de la conformidad de los 
SRRC. 

A continuación, Agrícola Carica envió en formato PDF, a través de correo 
electrónico al SENASICA (gestionsrrc.dgiaap@senasica.gob.mx) los siguientes 
documentos referidos según el Anexo Técnico 4 (2021):  

✔ Registro para la implementación de los SRRC. 

✔ Formato 1. Solicitud de autorización para evaluación de la conformidad (Fig. 

2). 

✔ Formato 7. Informe de auditoría interna inicial (Fig. 3) firmado por el PSRRC; 
y, en caso de haber no conformidades el Formato 2 (Dictámen de Acciones 
Correctivas). 

✔ Resultados de análisis microbiológicos de producto fresco (Fig. 4). 
✔ Anexo A. Polígono de ubicación en coordenadas geográficas de la unidad 

de producción (Fig. 5). 

Es importante cuidar que se hayan llenado todos los campos de los formatos, ya 
que en caso de faltar información, la solicitud no será procedente. 

 

Figura 2. Ejemplo de Formato 1: Solicitud de Autorización de Agrícola Carica. 
Fuente: SENASICA, 2022.  



 
Figura 3. Formato 7. Informe de Auditoría Interna Inicial. 

Fuente: SENASICA, 2022.  

 

 
Figura 4. Análisis microbiológicos de producto fresco con resultados negativos. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 



 

 

 
Figura 5. Anexo A. Polígono de ubicación con coordenadas geográficas. 

Fuente: SENASICA, 2022.  

 

A partir de que se envió la documentación, se tienen al menos 20 días hábiles para 
recibir del SENASICA la autorización para realizar la Evaluación de la 

Conformidad mediante un correo electrónico, para lo cual se tiene un plazo de 20 
días hábiles para contactar a un Tercero Especialista Autorizado Vigente en SRRC 
(TEA) (Directorio de TEA en SRRC:   
https://www.gob.mx/senasica/documentos/directorios-de-tercerosespecialistas-
autorizados), realizar la evaluación de la conformidad, y enviar al SENASICA el 
Formato 3 (Solicitud de Certificación o reconocimiento de SRRC).  

Es importante recordar que el TEA (Tercero Especialista Autorizado) que realizó 
dicha actividad debe ser distinto al que realizó la última evaluación de la 
conformidad o en su caso, el que determine el SENASICA, con fundamento en el 
capítulo VI de los Lineamientos Generales para la Operación, Certificación y 
Reconocimiento de Sistemas de Reducción de Riesgos de Contaminación (SRRC) 
durante la Producción Primaria de Vegetales. 

Posteriormente, el TEA realizó la evaluación de la conformidad de acuerdo a lo 
establecido en el Anexo Técnico 3 (2021), y al término entregó los documentos 
generados, revisados y firmados durante la evaluación de la conformidad que son 
el Formato 5, Plan de Auditoría (Fig. 6), Formato 6, Informe de Evaluación de la 
conformidad (Fig. 7) y Formato 8, Informe de hallazgos (Fig. 8)  a la empresa 
Agrícola Carica y notificó al SENASICA el resultado de la evaluación por correo 
electrónico en un plazo no mayor a 5 días hábiles después de la fecha del cierre de 



la actividad, adjuntando el Formato 6, Informe de evaluación de la conformidad y 
Formato 8: Informe de hallazgos en formato digital (PDF). 

 

 
Figura 6. Formato 5: Plan de Auditoría de SRRC. 

Fuente: SENASICA, 2022. 



 
Figura 7. Formato 6: Informe de Evaluación de la conformidad 

Fuente: SENASICA, 2022. 



 

Figura 8. Formato 8: Informe de hallazgos de la Auditoría 
Fuente: SENASICA, 2022. 

 

En este caso, la empresa Agrícola Carica concluyó el proceso de auditoría inicial 
de manera satisfactoria al presentar los requisitos necesarios en la evaluación de 
la unidad de producción en conjunto con los módulos de aplicación por lo que No 
se expidió un Formato 2, Dictamen de acciones correctivas (Fig. 9). 



 
Figura 9. Formato 2: Dictamen de acciones correctivas (Agrícola Carica NO presentó motivos de 

acciones correctivas). 
Fuente: SENASICA, 2022. 

 

Posteriormente se obtuvo un dictamen favorable de cumplimiento de los requisitos 
para continuar con la tercera y última etapa, la emisión del certificado. Para 
solicitar el Certificado de los SRRC, Agrícola Carica envió al SENASICA los 
siguientes documentos: 

✔ Formato 3: Solicitud de certificación o reconocimiento de SRRC en la 
producción primaria de vegetales (Fig 10). 



 
Figura 10. Formato 3: Solicitud de Certificación o reconocimiento de SRRC en la producción 

primaria de vegetales. 
Fuente: SENASICA, 2022. 

✔  

Registro para la Implementación de SRRC (descrito anteriormente). 
 

✔ Formato 5: Plan de auditoría (descrito anteriormente). 
 



✔ Formato 6: Informe de la evaluación de la conformidad (Descrito 
anteriormente). 
 

✔ Formato 8: Reporte de Hallazgos (descrito anteriormente) 
 

✔ Anexo C: Carta compromiso para el otorgamiento del certificado o 
reconocimiento de sistemas de reducción de riesgos de contaminación 
y buen uso y manejo de plaguicidas (Fig. 11). 

 
Figura 11. Anexo C: Carta compromiso para el otorgamiento del certificado o reconocimiento de 

sistemas de reducción de riesgos de contaminación y buen uso y manejo de plaguicidas. 
Fuente: SENASICA, 2022. 



Además de:  

a) Plan técnico de la unidad B&A (Fig. 12). 
b) Análisis de peligros de la unidad B&A (Fig. 13).  
c) Resultado de laboratorio derivado del Procedimiento de validación de POE 
conforme las especificaciones del anexo técnico 1 (Figuras 14, 15, 16, 17, 18 y 
19). 
d) Procedimiento de validación de POE (Fig. 20). 
e) Resultados de análisis de colinesterasa (Fig. 21).  
f) Memoria fotográfica de la evaluación de la conformidad de los SRRC/BUMP en 
la unidad de producción evaluada (Fig. 22). 
g) Acta Constitutiva o contrato social debidamente inscrito de la persona moral 
(Fig. 23). 
h) Poder Notarial que acredite la representación/poder legal de la persona moral 
(Fig. 24). 
i) Constancia de la cédula fiscal para determinar domicilio fiscal (Fig. 25).  
j) Identificación oficial vigente del representante legal (Fig. 26). 
k) Contrato de arrendamiento que debe cubrir el periodo de vigencia del certificado 
(2 años) (Fig. 27).  

adjuntando la información y documentos entregados por el TEA, en un plazo no 
mayor a 5 días hábiles posteriores al cierre de la evaluación y sin exceder el plazo 
de 20 días hábiles otorgados originalmente. 

 
Figura 12. Ejemplo de Plan Técnico con 15 módulos de aplicación. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 



 
Figura 13. Ejemplo de Análisis de Peligros con 15 módulos de aplicación. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 

Se usó nuevamente el resultado de laboratorio microbiológico para producto fresco 
que fue enviado en la primera etapa del proceso que corresponde a la Figura 4 
junto con nuevos análisis que se hicieron para detectar Límites Máximos de 
Residuos de plaguicidas en producto fresco (Fig. 14) y análisis microbiológicos para 
superficies de contacto vivas (Fig. 15) y superficies de contacto no vivas (Fig. 16), 
así como análisis microbiológicos de agua para uso y consumo (Fig. 17), agua para 
aspersiones (Fig. 18) y, agua para riego (Fig. 19).  

 
Figura 14. Resultados negativos para Límite Máximo de Residuos de plaguicidas en producto 

fresco. 
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 

 

 

 



 

Figura 15. Resultados microbiológicos para Superficies de Contacto Vivas (manos de cosechador). 
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 

 

Figura 16. Resultados microbiológicos para Superficies de contacto no vivas (guantes). 
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 



 
Figura 17. Resultados microbiológicos de  agua de uso y consumo. 
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 

 
Figura 18. Resultados microbiológicos para agua de riego. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 

 

 



 
Figura 19. Resultados microbiológicos para aspersiones. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 

 

                    
Figura 20. Ejemplo de Validación de Procedimientos. 
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

                          

 

Figura 21. 
Resultados negativos 

de análisis de 
colinesterasa. 

Fuente: Documento 
facilitado por el 

SENASICA para 
ejemplificación. 



                                                   
Figura 22. Memoria fotográfica de unidad de producción. 
Fuente: Imagen facilitada por el SENASICA para ejemplificación. 

 

 

 

                   

 

   

 

 

 

 

 

Figura 23. Acta 
Constitutiva. 

Fuente: Documento 
facilitado por el 

SENASICA para 
ejemplificación. 

Figura 24. Poder notarial. 
Fuente: Documento facilitado por 

el SENASICA para 
ejemplificación. 

Figura 25. Cédula de Identificación 

Fiscal. 
Fuente: Ejemplo propio. 



                                           
 

 

 

 

 

Posteriormente, el SENASICA recibió la documentación en formato original y digital 
y procedió a emitir el certificado en SRRC (Fig. 28) y el oficio de acompañamiento 
(Fig. 29) en un plazo no mayor a 20 días hábiles a partir de la recepción de la 
solicitud en cual fue enviado en formato digital a la dirección de correo 
proporcionada y en formato original a la dirección que se presentó para escuchar o 
recibir notificaciones, mismos que fueron resguardados para cualquier aclaración ya 
que el SENASICA podrá constatar en cualquier momento mediante verificación e 
inspección el cumplimiento de las disposiciones legales aplicables en materia de 
SRRC y que Agrícola Carica mantiene las condiciones de inocuidad bajo las cuales 
fue otorgado el certificado en SRRC.  

Figura 26. Identificación 
Oficial vigente del 

representante legal. 
Fuente: Ejemplo propio. 

Figura 27. Contrato de 
arrendamiento. 

Fuente: Documento 
facilitado por el SENASICA 

para ejemplificación. 



 
Figura 28. Certificado en SRRC para Agrícola Carica. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 



 
Figura 29. Oficio de acompañamiento para certificado en SRRC de Agrícola Carica. 

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificación. 

 



La inocuidad en México es un tema regulado por leyes federales y es atribución de 
la Secretaría de Agricultura y Desarrollo Rural (SADER) y a través del Servicio 
Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) se lleva a 
cabo su ejecución durante la fase primaria de producción. 

Es una exigencia del mercado, ya que los consumidores tienen derecho a esperar 
que tanto los alimentos producidos localmente como los importados sean seguros 
e inocuos. En este contexto, el desarrollo de estándares internacionales de 
seguridad alimentaria para la industria, las pruebas, la inspección y la certificación 
se han vuelto más importantes que nunca. 

Es un tema de corresponsabilidad entre consumidores-comercializadores- 
productores-gobierno por lo que se entiende como un tema principal en la agenda 
agropecuaria del gobierno mexicano. 

 

VI. Objetivos y metas alcanzadas 

Por medio de mi prestación de Servicio Social en la Subdirección de Certificación 
Agrícola y con el apoyo y orientación de mis compañeros de trabajo quienes me 
facilitaron los conocimientos respondiendo todas mis dudas, se identificaron los 
componentes de los protocolos o documentos normativos que apoyan el proceso 
de certificación, se alcanzó el objetivo específico de conocer todo el proceso de 
certificación en SRRC del SENASICA. De esta manera, se pudo recrear un estudio 
de caso, ejemplificado mediante una empresa ficticia llamada “Agrícola Carica” 
utilizando la metodología aprendida, a través del cual se describió el proceso de 
certificación en SRRC y se generó un instrumento de consulta que ilustra con un 
ejemplo la aplicación de un programa nacional en materia de inocuidad y calidad, 
cumpliendo finalmente con el objetivo general. 

VII. Conclusiones 

A través de este proceso, se analizó la importancia de la certificación y de los 
programas de calidad en el sector hortofrutícola con una explicación clara de los 
componentes de la certificación. 

Es indispensable que el productor conozca el alcance de los sistemas de inocuidad 
y la forma de integrarlos a sus sistemas de producción.  Como parte de las 
estrategias para reducir los riesgos de contaminación, se deben implementar las 
Buenas Prácticas de producción, ya que cuando se aplican dentro de un contexto 
de producción integrada y como parte de la cadena alimentaria para asegurar la 
calidad e inocuidad de las frutas y hortalizas frescas, se espera contribuyan a: 
incrementar la producción de alimentos, la seguridad alimentaria, la conservación 
de los recursos naturales, la viabilidad económica de los sistemas productivos, y la 



protección a la salud del consumidor. Ello debido a que la aparición de brotes de 
enfermedades transmitidas por alimentos son una limitante para la comercialización 
de productos hortofrutícolas. 

La integración de esfuerzos públicos y privados en México, es fundamental para 
brindar oportunidades a los productores y exportadores de ser competitivos en 
distintos mercados y cumplir con las exigencias en materia de inocuidad y calidad 
de frutas y hortalizas frescas por parte de los países importadores, lo cual 
representa retos y oportunidades para los exportadores. 

 

VIII. Recomendaciones 

Como representante de una empresa es importante: 

● Implementar programas de buenas prácticas de producción y empaque, si es 
el caso, aunado al marco normativo nacional e internacional vigente.    

● Mantener un enfoque integrado y multidisciplinario para la producción 
agrícola. 

● La tendencia es hacia una agricultura sostenible que permita atender 
mercados diferenciados. 

● Asesorarse en materia de inocuidad y calidad en la producción primaria de 
vegetales y frutas. 
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