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l. Introduccion

El mercado doméstico de alimentos esta caracterizado por su concentracién en
grandes comercializadores y la exclusién sobretodo de los pequefios productores.
Gran parte de los problemas que enfrentan los productores de alimentos estan
vinculados con la falta de acceso a mercado (dificultad en la comercializacién, falta
de transporte y/o almacenamiento, falta de informacién sobre los precios de los
productos, y la falta de organizacién de la produccion) (FAO, 2019).

En México el sector primario contribuye el 3.1% a la economia en su conjunto. Al
considerar la contribucién del sector agropecuario ampliado que incluye las
actividades primarias, de transformacién (agroindustria), insumos y servicios, el
aporte a la economia alcanza alrededor de 7.5% (FAO y OMS, 2017).

Por este motivo es importante que los productores de alimentos en México tengan
conocimiento e informacion para que puedan llevar un mejor proceso productivo,
desarrollando asi el potencial para tener una produccion de alimentos de calidad,
tener la oportunidad incluso de obtener una certificacion que avale la inocuidad y la
calidad del producto con fines de exportacion.

Actualmente la Secretaria de Agricultura esta facultada para certificar que los
vegetales, sus productos o subproductos, asi como los procesos, métodos,
instalaciones, servicios o actividades relacionadas con la sanidad vegetal y con los
sistemas de reduccién de riesgos de contaminacién en la produccion primaria de
vegetales, cumplen con las disposiciones, especificaciones, criterios vy
procedimientos previstos en esta Ley, su reglamento, normas oficiales mexicanas y
demas disposiciones legales aplicables, del mismo modo, la Secretaria reconoce o
aprueba, mediante acuerdos que son publicados en el Diario Oficial de la
Federacion, a los 6rganos reguladores y organismos de certificacidn extranjeros,
cuyas certificaciones del cumplimiento de normas oficiales son reconocidas para
efectos de importacidén, conforme al principio de reciprocidad que se pacte en los
tratados internacionales o acuerdos interinstitucionales (LFSV, 2017).

La Ley Federal de Sanidad Vegetal (LFSV) se extiende en todo el territorio nacional
con el objetivo de regular y promover la Sanidad vegetal; esta, a su vez tiene como
finalidad promover y vigilar el cumplimiento de las disposiciones legales que pueden
ser aplicables, como diagnosticar y prevenir la diseminacién e introduccion de
plagas de los vegetales, sus productos o subproductos que representen un riesgo
fitosanitario, proponer medidas fitosanitarias y regular la efectividad de los recursos
fitosanitarios y los métodos de control integrado (LFSV, 2017).



El Art 2° de la LFSV (2017) establece que la regulacion en materia de Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminaciéon (SRRC), tiene como finalidad promover,
verificar y certificar las actividades efectuadas en la produccion primaria de
vegetales encaminadas a evitar su contaminacién por agentes fisicos, quimicos o
microbiolégicos, a través de la aplicacién de Buenas Practicas Agricolas y el uso y
manejo adecuados de insumos utilizados en el control de plagas.

Il. Marco teérico

En nuestro pais el encargado de vigilar la inocuidad en la cadena productiva de los
alimentos es el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASICA), parte de sus labores es establecer controles y Sistemas de Reduccion
de Riesgos de Contaminacién (SRRC) como las Buenas Practicas de Produccién
(BPP), Buenas Practicas de Manejo o Manufactura (BPM), Analisis de Riesgo y
Procedimientos Operacionales de Sanitizacion Estandar (POES) y Andlisis de
Riesgo y Puntos Criticos de Control (HACCP) (SADER, 2020).

2.1 ;Qué son los SRRC?

Los SRRC (Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacién) en la produccion
primaria de vegetales, segun la LFSV (2017) son las medidas y procedimientos
establecidos por la Secretaria en normas oficiales mexicanas y demas disposiciones
legales aplicables para garantizar que, durante el proceso de produccion primaria,
los vegetales obtienen Optimas condiciones sanitarias al reducir la contaminacion
fisica, quimica y microbiolégica a través de la aplicacion de Buenas Practicas
Agricolas. Consideran la normalizacion, certificacion, verificacion y pruebas de
laboratorio como instrumentos de control y prevencidn de riesgos, dentro de los
cuales, la verificacion constituye una pieza fundamental en el cumplimiento de las
disposiciones vigentes emitidas por las autoridades. Los procedimientos de
verificacion tienen como funcion el vigilar en forma periddica el uso de las BPA’s, y
de que se apliquen procedimientos especificos en campo y en empaque.

2.2 Antecedentes historicos en México

Se crea la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacién (SAGARPA) y el SENASICA en el 2001 identificandose como area
sustantiva del gobierno federal, el desarrollo de una politica de alimentos con la Ley
de Desarrollo Rural Sustentable y el Reglamento Interior de la Secretaria.



En el 2003 se crea la Direccién General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y
Pesquera (DGIAAP) dentro del SENASICA, identificandose como el responsable de
conducir y operar la politica de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria.

En 2007 se publica la Ley General de Pesca y Acuacultura Sustentables, asi como
la Ley Federal de Sanidad Animal (LFSA) y Ley Federal de Sanidad Vegetal (LFSV)
fortaleciendo el marco normativo e introduciendo los conceptos de Inocuidad en los
instrumentos normativos.

De 2010 a 2011 la DGIAAP evoluciona a operar bajo un esquema de Procesos,
homogeneizando las acciones desarrolladas en los diversos sectores de la
produccién primaria de alimentos. Se desarrollan estrategias de certificacidén y/o
reconocimiento a lo largo de la cadena productiva bajo un esquema de Sistemas de
Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SENASICA, 2012).

2.3 Esquema de certificacion y reconocimiento del SENASICA
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2.4 Implementacion de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion

Segun el Anexo Técnico 1 (2018), antes de requerir una auditoria para solicitar una
certificacién es necesario poner en marcha acciones como:

Planeacién: Realizando un diagnéstico de las unidades de produccién (UP);
analizar los peligros que puedan presentarse y elaborar un Plan Técnico de
cémo se llevan a cabo las actividades, siempre registrando todo lo que se
realiza.

Implementacion: Adaptar y construir ideas, crear un manual de
procedimientos; también es importante capacitarse y asesorarse en temas
de inocuidad registrando todo lo que se realice.

Vigilancia y validacién: Para constatar lo realizado en los pasos anteriores,
se debe realizar un analisis de residuos de plaguicidas y un andlisis
microbioldgico de agua, superficies de contacto vivas (manos de personal
que tiene contacto con los vegetales), no vivas (herramientas, charolas,
guantes, otros) y producto vegetal, con ello se podra constatar que las
acciones implementadas para reducir riesgos de contaminacion son eficaces.
Evaluacién: Llevar a cabo una auditoria interna para determinar el
cumplimiento de los requisitos técnicos de la unidad productiva. Realizar
acciones correctivas, en caso de identificar incumplimientos, con la finalidad
de reforzar la implementacién de los SRRC.

Cumpliendo con estos cuatro pasos se esta listo para solicitar una auditoria con
fines de certificacion en SRRC.

lil. Objetivos

3.1 Objetivo general
- Describir el proceso de certificacion en SRRC del SENASICA para generar un

documento de consulta.

3.2 Objetivos especificos
- Conocer todo el proceso de certificacién en SRRC del SENASICA.

- Conocer la metodologia a seguir para obtener una certificaciéon en SRRC.



IV. Metodologia

El presente proyecto se realizd con el apoyo y revisién de los documentos legales y
técnicos como lo son los anexos técnicos para la implementacién de los SRRC.

Al mismo tiempo con la asesoria y el apoyo brindado al personal que labora en la
Subdireccion de Certificacion y Reconocimiento Agricola de SENASICA, en
actividades que involucraron la revision de Solicitudes de autorizacién, solicitudes
de certificacién y mantenimiento de los SRRC, elaboracién de respuestas a las
empresas derivadas de los hallazgos en las auditorias y finalmente la emisiéon de
certificados y reconocimientos para las empresas que llevaron a cabo este proceso.

De esta manera se obtuvo el conocimiento y la practica para poder generar un
estudio de caso y ejemplificar una empresa que busca obtener la certificacién en
SRRC, y asi cumplir con el objetivo de crear un instrumento de consulta.

4.1 Actividades realizadas

Como representante representante legal y responsable de una unidad productiva,
es mi responsabilidad que antes de solicitar una auditoria con fines de certificacién
se hayan cumplido acciones como el diagnéstico de la unidad de produccion (UP)
para analizar los peligros que pudieran presentarse, asi se gener6 un Plan Técnico
sobre como se llevan a cabo las actividades junto con un manual de procedimientos.

Analisis de residuos de plaguicidas, analisis microbiologico (MB) de agua, analisis
MB de superficies de contacto vivas (manos del personal que tiene contacto con los
vegetales), no vivas (recipientes, herramientas, guantes, etc.) y analisis MB del
producto vegetal para constatar que las acciones implementadas para reducir
riesgos de contaminacion fueron eficaces.

Posteriormente se solicitd una auditoria interna para determinar el cumplimiento de
los requisitos técnicos de la unidad productiva y una vez cumplidos estos pasos se
solicité una autorizacion para la evaluacion de la conformidad con fines de
certificaciéon en SRRC.



V. Resultados y discusion

ESTUDIO DE CASO PARA LA CERTIFICACION EN SRRC EN UNA UNIDAD DE
PRODUCCION

Primera etapa: Solicitud de la evaluacién de la conformidad.

La empresa “Agricola Carica” busca certificar la unidad de produccién de papaya
“‘B & A” en cinco hetareas en SRRC.

Para ello, el representante legal de la empresa solicité a un Profesional Autorizado
en SRRC el registro de la unidad de produccion “B&A” en la plataforma de registro
“Sistemas de Reducciéon de Riesgos de Contaminacion disponible en la pagina
electrénica: https://sistemasssl.senasica.gob.mx/SRRC/

Como persona moral, se enviaron los documentos necesarios para realizar el
tramite, como lo son acta constitutiva o poder notarial, identificacion oficial vigente
del representante legal, comprobante de domicilio original, copia certificada del
documento que acredite la propiedad o posesion de la unidad de produccion, copia
del Registro Federal de Contribuyentes (RFC) y coordenadas geograficas en grados
decimales de la ubicacion de la unidad.

Posteriormente el PSRRC (Profesional en Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacién) revisé la documentacién enviada y procedié a registrar la
informacion que se solicita en la plataforma de registro para emitir el Registro para
la Implementacion de SRRC (Fig. 1) en formato PDF, el cual fue firmado por el
PSRRC y por la persona moral que solicit6 el registro.
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REGISTRO PARA LA IMPLEMENTACION DE SISTEMAS DE REDUCCION DE
RIESGOS DE CONTAMINACION (SRRC) EN LA PRODUCCION PRIMARIA DE
VEGETALES CON FINES DE CERTIFICACION O RECONOCIMIENTO

Estatus

Fecha de Registro:
01/08/2019

Fecha limite para implementar al 100% el SRRC:

REGISTRADA 01/08/2021

Datos del interesado:

RFC: GC100624J73
CuRp: BAAB981109HMCTDFO5

UP2019006549

Razén S0Cial: oG OLA CARICA INﬁmew de Folio:

Correo Electronico:
bautistabrandon76@gmail.com

Datos de la Unidad de ion /
Nombrg de fa Unidad: Tipo de Propiedad: Giro:
ARRENDADA PRODUCTOR

|§uperﬁ=ie (ha):
5

cP: Entidad Federativa: Myniciplo/Delegacién: ColonialLocalidad:
28700 Colima

Calle: Domicilio Conocido No. Ext: No. Int: Teléfono:
SN 3129437254

Detalle del (unidad de p

Vetormen
Especie Variedad Forma de Cultivo Tomindes’

a xportacion
Toneladas Toneladas

Papaya (Carica papaya) Papaya CAMPO ABIERTO 5500.0

Figura 1. Registro para la implementacion de SRRC.
Fuente: SENASICA, 2022.



Segunda etapa: Solicitud de autorizacién y evaluacion de la conformidad de los
SRRC.
A continuacién, Agricola Carica envié en formato PDF, a través de correo

electrénico al SENASICA (gestionsrrc.dgiaap@senasica.gob.mx) los siguientes
documentos referidos segun el Anexo Técnico 4 (2021):

v Registro para la implementacion de los SRRC.

v Formato 1. Solicitud de autorizacién para evaluacion de la conformidad (Fig.
2).

v Formato 7. Informe de auditoria interna inicial (Fig. 3) firmado por el PSRRC;
y, en caso de haber no conformidades el Formato 2 (Dictdmen de Acciones
Correctivas).

v Resultados de andlisis microbioldgicos de producto fresco (Fig. 4).

v Anexo A. Poligono de ubicacion en coordenadas geograficas de la unidad

de produccioén (Fig. 5).

Es importante cuidar que se hayan llenado todos los campos de los formatos, ya
que en caso de faltar informacién, la solicitud no sera procedente.

(El presente formato debe ser remitide exclusivamente por correo
electrénico a la cusnta: gestionsrrc.dgicap@senasice.gob.mx , sdjuntando lz Mayo 2021

informacién que corresponda conforms al numsral 1 o 2 dsl presents formato) Bsa Papaya 5 Ha PO ayo -

Agosteo

Colima, Colima, dia, Mes y Aflo Nota: agrsgar una fila para cada unidad ds produccién o empaqus de los vags—

talas en campo.

Q.F.B. Amada Vélez Méndez
Directora General de Inocuidad Agroa.limenta.ria, Se deberan llenar la totalidad de los campos sclicitados, la falta de infor-
macién o de no presentar el Anexo A, seré motive de no autorizaciém de la

Acuicola y Pesquera presente solicitud.

Insurgentes Sur 489 Piso 15,

Col. Hipédromo, C.P. 06100, Alcaldia Cuauhtémoc, Ciudad * Parz una Renovacidén se debe consultar en Capitulo V de los Linssmientos

de México Generales y en el Procedimients para la renovecién o reconocimiento especi-
ficads en =1 Ansxo Ticnico £ .

En mi caracter de Propietario/Representante Legal de la

persona Moral BAgricola Carica, solicito se autorice lle-

var a cabo la evaluacidén de la conformidad en la(s)

unidadi(es) de produccidén primaria de vegetales que a

continuacién se describe (n), ubicada (s) en el Municipio

de Colima, Estado de Colima, bajo la modalidad:

Modalidad solicitada (marque con una X): 1l. Para una .solic:j.tud. nueva deberd adju.ntar, al lpre—
sente, copia legible en formate PDF debidamente iden-

tificada la siguiente documentacidn:

Unidad de Produccifn SRRC « x )
Unidad de Produccidn BUMP ( )
Empague de los Vegetales en Campo ( } a) Registro emitido en la Plataforma SRRC debidamente firmado por unidad
Cuadrilla de Cosecha ( } de produccién o empague de los vegetales en campo (para el caso de dreas
Area Integral SERC ( ) los correspondientes a la raiz cuadrada de “N” (donde “N” es el ntmero
Area BUMP ( ) total de las unidades de produccién gque conforman el &rea).
b) Formato 7. Informe de auditoria interna inicial y en su caso incluir
Tipo de solicitud (marque con una X): Nueva ( :;_F;;:igu 2. Dictamen de acciones correctivas con firma de validacién
x ) Renovacién# ( c) Para el caso de unidades de produccién v empaque de los vegetales en
) campo, los resultados de andlisis de laboraterio de producto
(microbiolégicos vy plaguicidas por unidad v modalidad.
d) Para =1 caso de cuadrillas de cosecha, los resultados de andlisis de
Nombre de la unidad de N i N .
- . ) ) laboratorioc de superficies vivas por cada cuadrilla de cosecha gue
produccién/empague de los Cultivo (=) fuperficie (ha) E}clc Periodo de solicits el reconocimiento
vegetales en campo o No. de Agricola cosecha === = . === N
up

Figura 2. Ejemplo de Formato 1: Solicitud de Autorizacién de Agricola Carica.
Fuente: SENASICA, 2022.
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Figura 3. Formato 7. Informe de Auditoria Interna Inicial.
Fuente: SENASICA, 2022.

N° de Reporte: R-211664.08 Colima, Col. A 03 de Febrero de 2022.

INFORME DE ENSAYO
FRUTIORO MEXICO SPR D
:-mooa Z-2 P2/2, SN. ey
Pg't;a’a: ’l‘-‘\:irgcn. Ixtlahuacan, Colima, CP 28700.

At'n: Lic. Fernando Garcia Aceves.

Por este medio me
permito hacer Ile:
identficads o 5 'gar a usted los resultados obtenidos en el Analisis practicado en la muestra

5 C = i Identificacién y Desc 1]
_ 2iiescs W Frta sin procesar (Rancho) S

Muestreada por: Laboratorio LASS ( ) Cliente ( X ); Otro (
Datos de Muestreo: Fecha: 2&51\5;22 Hora 1028 n
Parametros de Campo: NA

Especificar
Datos de Recepcién: Fecha: 28-Ene-22 Hora
Condiciones Ambientales: NA

1138 h Temperatura: 80°C

de i NA
Tipo de Estudio: Analisis Microbiolégico (X ) Otro:
o ___RESULTADOS DE ANA IICROBIOLOGICOS
) = - ETROS =
Ciave Unica | . Coliformes Totales | >Coilformes Fecal 77 ~Salmonelia s;;a [ Fecha |
| NMP/g NMP/g en 25g o
21166408 | o
I i I I B ) e
Método de | ? ‘ i e —
NOM-210-SSA1-2014 NOM-210-SSA1-2014 2014 NOM-210-SSA1-2014
prueba: " | " i A
3 W o O SO B Normativo i — 18
Observaciones: T - )
Pty

por ema, a.c con Acreditacién No. A-0819-077/17".
Todo valor menor a (<) por metodologia es equivalente a leerse como No detectable, Ausencia y/o Cero

REVISO Y AUTORIZO.

1BQ. BERTHA LOPEZ BLANCO.
E R GENERAL.

Figura 4. Analisis microbiolcr)é-lcos_de producto fresco con_resultados negativos.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.
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ANEXO A. Poligono de ubicacién en aficas (grados deci de unidades de i6n o empaque de vegetales en campo

Yolumen

Folio de Registio Ciolo

Nombre de la Persona Fisica Superficie R oD

Latitud Longitud

1 5573645 T03.652676

B EEEIED 103647138

UP2021008549 MAYD 2021 DOMICILIO CONDCIDD, S, 3 18882241 103.648245

1 AGRICOLA CARICA BaA PAPAYA Sha Pt 0 tanihs CF 22700, COUMA, COLIE, |4 oA e
5 S 103647326

5 18884841 —T03.648874

INO-AGR-COL08 0534

Figuré 5. Anexo A. Poligono de ubicacion con coordenadas geograficas.
Fuente: SENASICA, 2022.

A partir de que se envi6 la documentacion, se tienen al menos 20 dias habiles para
recibir del SENASICA la autorizaciébn para realizar la Evaluacion de la
Conformidad mediante un correo electrénico, para lo cual se tiene un plazo de 20
dias habiles para contactar a un Tercero Especialista Autorizado Vigente en SRRC
(TEA) (Directorio de TEA en SRRC:
https://www.gob.mx/senasica/documentos/directorios-de-tercerosespecialistas-
autorizados), realizar la evaluacién de la conformidad, y enviar al SENASICA el
Formato 3 (Solicitud de Certificacién o reconocimiento de SRRC).

Es importante recordar que el TEA (Tercero Especialista Autorizado) que realizé
dicha actividad debe ser distinto al que realizdé la ultima evaluacién de la
conformidad o en su caso, el que determine el SENASICA, con fundamento en el
capitulo VI de los Lineamientos Generales para la Operacidn, Certificacion vy
Reconocimiento de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC)
durante la Produccién Primaria de Vegetales.

Posteriormente, el TEA realizé la evaluacion de la conformidad de acuerdo a lo
establecido en el Anexo Técnico 3 (2021), y al término entregd los documentos
generados, revisados y firmados durante la evaluacidén de la conformidad que son
el Formato 5, Plan de Auditoria (Fig. 6), Formato 6, Informe de Evaluacién de la
conformidad (Fig. 7) y Formato 8, Informe de hallazgos (Fig. 8) a la empresa
Agricola Carica y notificd al SENASICA el resultado de la evaluacién por correo
electrénico en un plazo no mayor a 5 dias habiles después de la fecha del cierre de



la actividad, adjuntando el Formato 6, Informe de evaluacion de la conformidad y
Formato 8: Informe de hallazgos en formato digital (PDF).

DIRECCI(M CENERAL DE THOCUIDAD
AGRICULTURA %ﬁ? SENASICA

IMENTARTA, ACULICOLA ¥
PESQUERA, DGCIAAP

FORMATO 5. PLEN DE RUDITCORIR DE SRRC & BUMP

Colima, Colima, 10, Marzo, 2022

Nombre de la persona fisica o moral:

Objetivo:

Blcance:

Criterios de auditoria:

Tipo de auditoria: Inicial ( ) Certificacidém w/o Reconocimiento (X)

Mantenimiento { )
Mamero de unidades de produccidon a evaluar: 1

Modalidad®: UP (X ) EC { ) BUME ( } Co ( ) AT ()
ITINERARTO DE ACTIVIDADES
D Instalacién/Area
Fecha Hora (describir T e gy Nombre de la
(dd/mm/azaa) {EDaDD 2 EEETEIETEE 12 instalacidén de la unidad
o 00:00) actividad a o - R evaluada
D ) unidad a evaluar)
realizar)
l0/03/2022 09.00- Reunién de Comedor Ho aplica
09%:10 apertura
10/03/2022 Unidad de
09:10-11:00  (Inspeccion fisica de la Unidad de produccion produccidn B&h
unidad de produccion
10/03/2022 Modulos de Unidad de [Unidad de
11:00-13:00 ejecucidn produccidn produccién B&k
del 1 al &
10/03/2022 13:00- Comida Mo Eplica Ho aplica
14:00
lo0/03/2022 14:00- Modulos de Unidad de [Dnidad de
17:30 ejecucidn Produccidn produccién B&h
del 7 al 15
10/03/2022 17:30- Elaboracidn Comedor Unidad de
17:50 del reporte produccidn
B&L
10/03/2022 17:50- Reunion de Comedor Ho aplica
18:00 cierre

AUP: Unidad d= Producciém, BC: Empagoe de loz Vegetales =n Campo, BUMP: Buen Uso y Manejo de
Plagnicidas en wnidad de produccicn, Co: Cosecha, Area: aplica para SRRC o BUMP.

Comentarios, cbservaciones y/fo aclaraciones:

Figura 6. Formato 5: Plan de Auditoria de SRRC.
Fuente: SENASICA, 2022.



AGRICULTURA &" SENASICA

DIRACCION GENMEAL DN INOCUIDAD
AGROALIHENTRRTA  ACDUICOLA ¥
PRSQUBRA, DGIAAP

IK EVALUACION DE L& CONWFOQRMIDAD DE SRERC & BUMF
w Sar o Veguial 143,
4wl prass
Facha de avtorlzacion
Blocialdelad por el SEHASICA
S [/ mem man) :
Hembre de la peracha flaica o moral: AGRICOLA CARmca BFC: ASCL00EZ4TT2

Domicilic de laidal

unidad{as)

evaluada(s)

foulls, nimsrc, colonia, O.F., Wonieipas, Fecha da reunidn da
Eacade) apsrtura {(dd/mn/anaa) :
. DOBAICILIG OOMOODO, 51N, C.F. 28700, COLIMA, COLIMA.
Hora da inleio:

Hembre <o la{s) unidad{ea) SupaEficie Folio Cultive* y Volumen estimads de
avaluadas : total (ha): Flataforma e pzmil_r_r_lé.n" por cultive y poF unldad

5o aplica LatEs
_ SO UE, 8RRLC: ams tomute solocar &l tipa, ver cabla 1 anaxa
E e OF: fon/ha

CadhoRs.. smpaqua rendimisnso aoosl an Sonsdafda

E&A 5 ha [TF, FAPAYA 100 TONAHa

B0 Y S

cartifisae:

En cass da ser Empague, deberd enunclar las unidades da produscelién gue son provesdores del

produsts a

Hombre <o la wnidad:

drigen de pm.tuctr..

nimmarc,
Ertads)

calan

[cwlla,

. Wunicipis,

Products que proves a
aEpagLe

Cartiflcada
I8

fombel e,

Fer

Mareas distintivas:

1.- SOLT

HRH

Cumplimianto
&R ciao da 2o ap

Fafisra loa numerales de no conformldad
[Canfarms al madsic svaivads del Asave Técnice 1 & 2,
cHAa ContTArLc cAZcEler con nod dlaganal)

-

g
13.

14,

Anexo 2 [S6lo Araas)

I:II._'['M\T I:IE LA EVALIOACTON
Indloguae = =] a1

falats

Figura 7. Formato 6 Informe de EvaluaC|on de la conformldad
Fuente: SENASICA, 2022.




THENTARTA , ACUICOLA Y

. - ~ DIRECCI(N GENERAL DE INOCUIDAD
AGRICULTURA @bENﬂS]Lﬁ
- PESOUERA, DGIAAP

FORMATO 8: INFORME DE HALIAZGOS DE L& AUDITORIA DE SRRC & BUMP

Por cada unidad evaluoada se debe generar wvn Formabto &

Hombre de la unidad: AGRICOLE CABICA

Coordenadas geograficas gue delimitan la superficie evaluada (=n grados decimales):
Fi: H: 18.87%648 O: —103.75Z267¢ [V3: |H:18.882241 O: —103._648245
V2= W: 18_B797G60 0- -103_&47138 [F4: | N-1B_B83585 0:- -103_647214
HO COHFCRIIDADES
H'I.m_tezu.l , bservacidn
Hodulo jeemEm=E cHl (descripcion del motivo por =1 cual =1 numeral Tipo de peligro*

Anexo E n . E = T
S . citado se dictamina comce no conformidad)
Técnico 1)

_.—F"'-'-F'_.-FFF'

—

_—'-""'-'__—FFFH-FJ

——
——

—

_F_—'-'-F.-'-'__—'-'d

—

# F= fisico; O=guimico; M= microbiclogico

Comentarios, observaciones y/o aclaraciones derivados de la anditoria o de las Ho
conformidades identificadss:

En =]l presente recuadroc =& deberi manifestar informacidm gue se considere relevante y gue ==
tenga gue hacer del conocimiento al JEHASICA, mismas que deben comentarse con el auditado, en

caso de gue no hubiera se deberi de cancelar con una diagonal.

Brandon Bautista Audeloc

Hombre, firma y clave wvigente del
responsable de la auditoria Hombre completo y firma de la persona fisica
o Representante legal de la persona moral

Figura 8. Formato 8: Informe de hallazgos de la Auditoria
Fuente: SENASICA, 2022.

En este caso, la empresa Agricola Carica concluy6 el proceso de auditoria inicial
de manera satisfactoria al presentar los requisitos necesarios en la evaluacién de
la unidad de produccion en conjunto con los modulos de aplicacion por lo que No
se expidié un Formato 2, Dictamen de acciones correctivas (Fig. 9).



FORMATO 2:

Personal Fisica o Moral:
Unidad de Produccion o Empaque de los Vegetales =n Campo:

Muricipic v Estado:
Fecha de evaluacion de las accicones coxrectivas: gi/mm/saza

ca relfsrancio)

comg no canformided)

cocafarmidod)

Tipo d=

avidenacio ss farmatc

digital anm um

dizpoxitiwa U@ o

=]

=ddencia :wﬂ lﬁl"an
. . . Ao uople
- 1 Obsecvacion Mccion cormectinm Bl e {agnrtada
L5 e ipcidn dal : ™ dgcidn & a solventar la Ho rugd -
{ean formm ol mrcripcidn dml mctive (dmzorigei rave da i A mxcluzive gporo el
Anexc Tdcmico par = cual al nuoarsl Io amdida implanantado conformidad PSRAC, TER =
- o citadc zm dictamina para zalvestsar la na fdatard mnaxsr la Farzcomal Oficipl,

an coxo de no
cumplir deazcribir

ml mzEive]

Eijam. : Lz amprasa
no coenda con el

S& realizd

Eism. -

el ragictrs an la

Anexc 1. Aviso

de Inicic da

Biem.: 1.2 Avizse de Inicic de
S fF X N ‘-I: plataforma SRRC Funcignamisnto
urncicnamiants — .
. N dal SENASICA actuslizads
actralizads
Ziem.: No se= Ejs==.: &Je wrealizo
cosnta con los =l formato ara
. . . pa= Anexo 2.
ragistros de= ragistro ] N
. - . .. - B . 2} Ragiztror da
Efem.: 5.8 capecitacion <=l CREORCiIEICIONRES F 5& N
perssnal da= amitimarcn d= ng-r:':;fl' -c;nn
- N } Flan de
acumrds =l Flan de | scumeds 21 Flan ds ! : s e
capacitacidn. capacitacidn. SEpaEitasIen
FNota®: Lo informocida gue pecacabc la poracaa

aufigicneia

proasntondes pose fads wes d= =llasa lo svidsneic sssrsaposdizmis =n fasmats digibs

= a

fFiaica o meral debosd swvidengiar con celazdided ¥
Efcnica lo golvcpotocidn oo lo totolidod do laoz ocbacomocioncy o nmo conformidaodca,
SEAAEERR R

=

1: dighe =widonoia

debexd fornmor parte del cxpedicabe gue sawviasd ol ZENAEZICA cn cose de un dictamca foaverables, sonfosms

] g : la:
al siguiemts =jemapla:

Evidenois adjunts sl pregepte, an formato digital sn medic d= almacsnpamispto digital OO o DEE:
Apexo 1. Avisa de JTadcis & Funcionmamicnbto cctualizada.

Apexo 2. =) Registrsa de sapesitasidn: bB) Flam de copositasidn.

Figura 9. Formato 2: Dictamen de acciones correctivas (Agricola Carica NO presentd motivos de
acciones correctivas).

Posteriormente se obtuvo un dictamen favorable de cumplimiento de los requisitos
para continuar con la tercera y ultima etapa, la emision del certificado. Para
solicitar el Certificado de los SRRC, Agricola Carica envié al SENASICA los

Fuente: SENASICA, 2022.

siguientes documentos:

v Formato 3: Solicitud de certificaciobn o reconocimiento de SRRC en la
produccién primaria de vegetales (Fig 10).




DIRECCION GENERAL DE INOCUIDAD

AGRICULTURA §” SENASICA ACROALIMFNTARIA, ACUICOLA ¥
L PESQUERA, DEIAAP

FORMATO 3: SOLICITUD IE CERTIFICACION O RECOWOCIMIENTS DE SERS EN LA
SRODUCCISN PRIMARIA DIE VEGETALES

L¢ deberdn llensr la & aforsacidn ed @oClive de

17 de marzo de Z02F

O0.F.B. Iimads Valazx Mandazx

Directora General de Inocuidad Agroalimentarias,

Aouicola y Peasguera

Insurgentes Sur 489 Piso 15,

Col. Hipodromo, C.F. 06100, Alcaldia Cuachtemoc, Ciundad de Mexico
PRESENTH

Tipo de solicitud (margus con une X): Huevra (X ) Bencvacion | 1

Con fundamenso =n el Arsiculs 47-C de la Ley Faderal d= BSanidad Vegetal vy

Erticule 15 de Faderal de Procedimiensc Administrativo wvigenses,

=olicite la cers ign 5'_-"-: zeconocinis=nte de Sistemas de Reducocion de

Riesagos de ConSaminacidmn [2REC) a favor de la pECSOna icafmoral
denomznada: AGRICOLA CARICA, con BFC:AGCL00624)73 conforme= lo =iguisnse
Modmlidad solicitada (margos com una XJ:
Unidad de Producciom 3RERC i x ]
Unidad de Produccicom BUMP [ ]
Empague de= los Vegetale= =n Campo i )
Cuadrzlla d= Co=echa i ]
Area Integzal 3RBC i )
Er=g EBUME i ]
#* Para Unidades de Produccion o Empagu= de loa Vegetales e=n Campo,
indicar los siguisnte= datos:
Voluman En casc da
Hﬂﬂhr[ﬁ’;ﬂi astimadn da Tacibir asadcria
Producclan® téonica por un
1.|.'|E1.:|.dad (s Eul::l.vn n;::_‘i:ii Bu.p-nt:t?fli Campa ?.ﬁh- X Dastine cda la| Comité Estatal,
L=t Eopagim. Lan/amua
da los variedad [masas) [ha} *Labard Saaglosat produccién !ﬁ-\r ;:l
vaJatalas &l volugen pox :I'L o
an campe cada cultive gue E Lk T
aclicita. asignade =
HAYD
2021- 100 + 1
Bak BAPRYA | S 5 ha oa/ba HACTOHAL IO AR K- -ETEY
o
2022

*fl demicilio de obicaecidn de la waided a cestificar o reconccer, sazd ol Josa se hayve cegistreds eao la
S @ doforme de evaloscids del TEA.

ara Arsa ntegrales o BUMP, indicar los siguientes datos:
Fara Areas Integrales TMP, ind 1 siguientes d =

Figura 10. Formato 3: Solicitud de Certificacion o reconocimiento de SRRC en la produccién
primaria de vegetales.
Fuente: SENASICA, 2022.

v
Registro para la Implementaciéon de SRRC (descrito anteriormente).

v Formato 5: Plan de auditoria (descrito anteriormente).



v Formato 6: Informe de la evaluacion de la conformidad (Descrito
anteriormente).

v Formato 8: Reporte de Hallazgos (descrito anteriormente)

v Anexo C: Carta compromiso para el otorgamiento del certificado o
reconocimiento de sistemas de reduccion de riesgos de contaminacion
y buen uso y manejo de plaguicidas (Fig. 11).

AGRICULTURA %5;! SENASICA DIRBCCION GEENBAL, DB IEOCUIDAD

ACBOALTHENTARTA ACULICOLA ¥
PASUERA, DEIARP

ANEX0 C. CLETR COMPROMISO PARA EL OTORGAMTENTO DE CERTIFICADD O
RECONOCIMIENTO DE SISTEMAS DE REDUCCION DE RIESCOS DE CONTEMTIHACION Y BUEN
U5C ¥ MBHEJC DE PLAGUICIDAS

En Colima, Colima 2 16 de marzo del 2022

JFB Amada Vélezr Méndez

Directora General de Inocuidad Agroalimentaria,
Acuicola vy Peasgquera del Servicio Haciomal de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SEHASICA) .
PRESENTE

Cuien suscribe, el (la) ciudadanc(z) BRANDON BAUTISTA AUDELO identificandome
oficialmente con INE mnumerc BTADBRSE110915H700, a través d= la presente,
manifiestc mi capacidad fisica ¥ Jjuridica para realizar el siguiente
Ccompromisc:

M= compromsto, a conocer y dar cumplimiento a las disposicionses legales
aplicables a los 5istemas de Redoccidn de Riesgos de Contaminacidn (SREC)
en la prodoccidén primaria de vegetales, asi como a los Lineamientos
Generales para la Operacidn, Certificacidn y Reconocimiento de Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC), Buen wnso ¥y manejo de
Flagnicidas (BUMPF) en la Produccidn Primaria de Vegetales, publicados en la
pdgina oficial del SENASICA
https: /Swvww_gob_mx/senasica/documentos/lineamientos —generales—y—ansxgs—
tecnicos?state—published, ¥ a las guias o mannales en la materia.

En caso de N0 cumplir con mi compromisco, o encontrarme en los supuestos
establecidos en el articuleo 37 de los Lineamientos Generales para la
Cperacidm, Certificacién y Reconocimientc de Sistemas de Reduccidn de
Riesgos de Contaminacidn (SRRC), Buen uso ¥ manejo de Plaguicidas (BUMP) en
la Produccidom Primaria de Vegetales, doy mi consentimiento para que se
realice la suspension de mi certificado ¢ reconocimiento otorgade por el
SENASTICRE .

Bin otro particular y para constancia establezco mi firma.

BEANDONM BAUTISTA AUDELD

Hombre v firma de la persona fisieca o
Bepresentante legal de la persona moral

Figura 11. Anexo C: Carta compromiso para el otorgamiento del certificado o reconocimiento de
sistemas de reduccién de riesgos de contaminacion y buen uso y manejo de plaguicidas.
Fuente: SENASICA, 2022.



Ademas de:

a) Plan técnico de la unidad B&A (Fig. 12).

b) Andlisis de peligros de la unidad B&A (Fig. 13).

c) Resultado de laboratorio derivado del Procedimiento de validacion de POE
conforme las especificaciones del anexo técnico 1 (Figuras 14, 15, 16, 17, 18y
19).

d) Procedimiento de validacién de POE (Fig. 20).

e) Resultados de analisis de colinesterasa (Fig. 21).

f) Memoria fotografica de la evaluacion de la conformidad de los SRRC/BUMP en
la unidad de produccién evaluada (Fig. 22).

g) Acta Constitutiva o contrato social debidamente inscrito de la persona moral
(Fig. 23).

h) Poder Notarial que acredite la representacién/poder legal de la persona moral
(Fig. 24).

i) Constancia de la cédula fiscal para determinar domicilio fiscal (Fig. 25).

j) Identificacion oficial vigente del representante legal (Fig. 26).

k) Contrato de arrendamiento que debe cubrir el periodo de vigencia del certificado
(2 anos) (Fig. 27).

adjuntando la informacién y documentos entregados por el TEA, en un plazo no
mayor a 5 dias habiles posteriores al cierre de la evaluacion y sin exceder el plazo
de 20 dias habiles otorgados originalmente.

APLICABLE A UNIDAD DE PRODUCCION

[ FECHA DE EMISION (ORIGINAL) J
PARCELA Z-2 P2/2, SN, AGUA DE LA VIRGEN, IXTLAHUACAN, COLIMA, , l

CP 28700 MEXICO e J MES [ o
| 15 | 11 7 . |
FME10062473 |
TITULO: PLAN TECNICO DE INFRAESTRUCTURA PRODUCTIVA ] 1
PLAN TECNICO i FOLIO SENASICA: ] raG
FASE PELIGRO “CEOHNDATAODLE PR:\EISB'IJTI‘V A METODO INDICADOR CRITERIO REFERENCIA P:é)CEwGE::lj;;O REGISTRO

revision del buen
estado y establecer controles visual ausencia de |
FUENTES funcionamiento de | para verificar que la y sndlsis organsmos poes-18 kmpieza de |
A:A Qyp [los fitos tanto comof fuente de agua se fisico microbiokogicos | patbgenos yno | nom-083-ssat tanques y firos en | de
de la potabilizadora | encuentre impias y ¥ y andliss de tener limites altos 1996 plarta de
¥ revision de analisis analtico metales pesados de metales potateizaconr
contaminantes. microbiolégicos pesados
microbiolégicos.

]bces #2 impeza
ay |y saneamiento del
perimetro de la
unidad de
produccion
y bitacora # 4
lmpieza y

BARRERAS
FISICAS e

microorganismos | ausencia de
patégenos (c organismos Mom-003-aa
fecales, salmonella [  patogenos
ye. coh) pos
m

visual
y fisico

saneamiento del
unidad | perimetro de la
unidad

Figura 12. Ejemplo de Plan Técnico con 15 modulos de aplicacion.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.



APLICABLE A UNIDAD DE PRODUCCION FECHA DE EMISION (ORIGINAL) ’
DIA ! MES ANO
| 15 | 11 [ 2021
I 1 FME100624J73
TITI DE PELIGRO DI
ANALISIS DE PELIGRO FOLIO SENASICA. _. ... PAGINA
1
OPERACION O ACTIVIDAD PELIGRO O OB MEDOA TREVENTVA PELIGROA
O OBSERVACION RECOMENDACION CONTROLAR
Si los almacenamientos de agua no estan cerco del aimacenamiento de agua
protegidos puede ser un riesgo de sefializado, con acceso controlado.
PLANTA POTABILIZADORA contaminacion microbiologica o quimica si se exclusivo a personal capacitado en la QyB
usan aceites que no sean de grado alimenticio materia para su mantenimiento y su
y con acceso controlado y sefializados. cloracion constante.

Figura 13. Ejemplo de Andlisis de Peligros con 15 modulos de aplicacion.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.

Se usé nuevamente el resultado de laboratorio microbioldgico para producto fresco
que fue enviado en la primera etapa del proceso que corresponde a la Figura 4
junto con nuevos analisis que se hicieron para detectar Limites Maximos de
Residuos de plaguicidas en producto fresco (Fig. 14) y andlisis microbiolégicos para
superficies de contacto vivas (Fig. 15) y superficies de contacto no vivas (Fig. 16),
asi como analisis microbiol6gicos de agua para uso y consumo (Fig. 17), agua para
aspersiones (Fig. 18) y, agua para riego (Fig. 19).

A Iforme de resudtodos de andlisis Hoca ‘43

Aqrsub Dot
Facha de reporte. Pagl 20e

Ch FRUNIDRO MEXICO SPR DE AL ™ v No. Reg, Lab, 212
* Productor FRUTIORO MEXICO SPR DE RL ® Huerto RANCHO SAN CLEMENTE ® Reg. S8agarpa: SO
Cromatograma GG P21-24478 11032021 0 Cromatograma LC:  P-21.24476 11-04-2021.d

Resultades de Analisis
1 detectado residuos significativos de pesticidas en la muestra analizada

FEBRSREARGRERAR

s
pe—
u

ey
e
Cuse
Py
oo

an

Figura 14. Resultados ng-g“afiv()s E)arma Limite Maximo de Residuos de placjuicidas en producto
fresco.

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.



Colima, Col. A 03 de Febrero de 2022.
N* de Reporte: R-211664-06

INFORME DE ENSAYO

FRUTIORO MEXICO SPR DE RL.

Parcela Z-2 P2/2, SN.

Agua de la Virgen, Ixtlahuacan, Colima, CP 28700.
Presente.

At'n: Lic. Fernando Garcia Aceves.

Por este medio me permito hacer llegar a usted los r Itad: i en el Analisis practicado en la tra
identificada como:
= Clave Unica ] identificacién y Descripcion de la muestra
211664-06 MS - Manos de cosechac!or Alexis Vazquez Mendoza Rancho San Clemente
— por: L LASS( ) Chliente ( X ): Otro ( ). Especificar: Fernando Garcia
Datos de Muestreo: Fecha: 29-Ene-22 Hora: 1020 h Datos de Recepcién: Fecha: 29-Ene-22 Hora 11.38 h Temperatura:2 0 C
Parametros de Campo: NA Condiciones Ambientales: NA
de NA

Tipo de i atisis M i ico (X) Otro:

RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS ..

PARAMETROS
Clave Unica | . Coliformes Totales 1 ~Coliformes Fecales,  ~E.coli ~Saimonelia spp | e |:asanats
NMP/manos NMP/manos | NMP/ en | Anstisis: |
211664-06 <3 i <3 : <3 i Ausencia |29-Ene-22 | Soel
{ NOM-210-SSA1-
Método de | NOM-210-SSA1-2014 | NOM-210-SSA1-2014 2018 non-_ao;ssu-zou !
. H ¥ H i
| 7“ wabeaic i | B sadach - Normativo
Observaciones: o T T T SR -
L de ditado por ema, a.c con Acreditacién No. A-0819-077/17".
Todo valor menor a (<) pov me(odologua es equivalente a leerse como. No detectable, Ausencia y/o Cero. o
EVISO Y AUTORIZO.
Y
l!a BERTHA LOPEZ hmeo
DIRECTOR GENERAL.
SERIEDAD Y PROFESIONALISMO.

£1 PRESENTE INFORME NO P MENTE SIN LA 0 ¥ POR EL DIRECTOR

Figura 15. Resultados microbioldgicos para Superficies de Contacto Vivas (manos de cosechador).
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.

Colima, Col. A 03 de Febrero de 2022,
N* de Reporte: R-211664-05

INFORME DE ENSAYO

FRUTIORO MEXICO SPR DE RL.
Parcela Z-2 P2/2, SN,

Agua de la Virgen, Ixtlahuacan, Colima, CP 28700.
Presente.
At'n: Lic. Fernando Garcia Aceves.

Por este medio me permito hacer llegar a usted los
identificada como:

en el Analisis pi enla

L ____Cilave Unica - ___Identificacién y Descripcién de la muestra
' 211664-05 M5 - Superfice de Guantes de Campo Carlos Peralta Jacobo. Rancho San
| Clemente - . o " N
Muestreada por: Laboratorio LASS( ); Cliente ( X ); Otro( ): Elp-ciﬂcar: Femando Garcia

Datos de Muestreo: Fecha: 29-Ene-22 Hora 10:15h Datos de Recepcion: Fecha: 29-Ene-22 Hora. 11 38 h Temperatura:8 0°C

Parametros de Campo: NA Condiciones Ambientales: NA

de i NA
Tipo de Analisi i (x) Otro:
o RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
| PARAMETROS
| Clave Unica | . Coliformes Totales | ~Coliformes F.c.m] ~E.coli | »Salmonellaspp | Fechs
| ! NMP/manos [ NMP; NMF en e Analista
| Analisis:
211664-05 | i Joel
r = i = | == Avmencs 29-Ene-22 sot6rzano
| NOM-210-SSA1- |
Métodode | NOMm-: nossu -2014 Nou.zw.ssn 2014 2014 NOM-210-SSA1-2014
prueba: } { icoH | ice A
- - e, Normative |
Obuorvncaomn s — e
"L de por ema, a.c con Acreditacién No. A-0819-077/17".
Todo valor menor a (<) po! metodologia es equivalente a leerse como. No detectable, Ausencia y/o Cero.
REVISO Y AUTORIZO. i
4 4 // )
IBQ BERTHA ‘LOPEZ
DIRECTOR GENERAL.

SERIEDAD Y PROFESIONALISMO.

Figura 16. Resultados microbioldgicos para Superficies de contacto no vivas (guantes).
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.



INFORME DE ENSAYO

FRUTIORO MEXICO SPR DE RL.

Parcela Z-2 P2/2, SN.

Agua de la Virgen, Ixtiahuacan, Colima, CP 28700.
Presente.

At'n: Lic. Fernando Garcia Aceves.

Por este medio me permito hacer llegar a usted los resultados obtenidos en el Anélisis practicado en la muestra
identificada como:

_Ciave Unica Identificacion y Descripcion de la muestra

211664-04 R " M4 - Agua de Lavamanos ce Campo Rancho San Clemente

Muestreada por- Laboratorio LASS( ): Cliente ( X ); Otro ( ): Especificar: Fernando Garcia

Datos de Muestreo: Fecha: 28-Ene-22 Hora 10 13 h Datos de Recepcion: Fecha: 28-Ene-22 Hora 11:38 h Temperatura:3.0°C
Parametros de Campo: NA C i Ambi les: NA

, -1 i de : NA

Tipo de i Analisis Microbiolégico ( X ) Otro:

RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETROS

Ciave Unica | - Coliformes Totales | >Coliformes Fecales | >E.coli ~Salmonelia spp | F““:Td“' i3 N
NMP/100 mL NMP/100mL | NMP/100mL | en1lL _ de | Ana

{ i
211664-04 <11 <1.1 < 1 1 Ausencia 29-Ene-22 sm‘émr;no

Método de NOM-210-SSA1-2014 NOM-210-SSA1-2014 NOM-210-SSA1-2014
ice H i ice H i A ice A i

" Observaciones:
~“Lab de yo acreditado por ema, a.c con Acreditacion No. A-0819-077/17".
' Todo valor menor a (<) por metodologia es equivalente a leerse como: No detectable, Ausencia y/o Cero

; Ewso Y AUTORIZO.
- P LSS ./:.".‘ ’
senmn LOPEZ BLANCO.,

DIRECTOR GENERAL.
SERIEDAD Y PROFESIONALISMO.

Figura 17. Resultados microbiolégicos de agua de uso y consumo.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.

INFORME DE ENSAYO

FRUTI
Parcel
Agua ae 1a virgen, Ixtiahuacan, Colima, CP 28700,

Presente.
Atn: Lic. Fernando Garcia Aceves.

Por este medio me permito hacer llegar a usted los resultados obtenidos en el Analisis practicado en la muestra
identificada como:

. ClaveUnica | = Identificacién y Descripcién de la muestra 1
211664-02 M2 Agua de Riego, Rancho San Clemente
Muestreada por: Laboratorio LASS [ ); Cliente [ X ); Otro( ); Especificar: Fernando Garcia
Datos de Muestreo: Fecha: 29-Ene-22 Hora:10:05h  Datos de Recepcion: Fecha: 29-Ene-22 Hora: 1138 h Temperatura:8 0°C
Parametros de Campo: NA Condiciones Ambientales: NA
Procedimiento de Muestreo utilizado: NA
Tipo de Estudio: Analisis Microbiolégico ( X ) Otro:
o RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETROS F
| .
| Clave Unica | , Coliformes Totales | ~Coliformes Fecales | sEcoli | »Salmonella spp F‘:e"‘ Analicia
t NMP/100 mL NMP/0O ML NMP/00 mL 1 enil e o
‘ 211664-02 <11 <14 <1.1 | Ausencia 28-Ene-22 | _Jo¢!
VR SRR § S 4 Solérzanc
I NOM-210-SSA1- I :
Método de | NOM-210-SSA1-2014 NOM-210-5SA1-2014 | 2014 NOM-210-SSA1-2014 H
rueba: | Apéndice H N i Apéndice H N i Apéndice H Apéndice A Normati
" 1 | Normativo il el
" Observaciones: i ) T
=41 ah taria da ditadn nnr ama a r~ ron Acraditacidn Na A.NR1Q.AT7147"

Figura 18. Resultados microbiol6gicos para agua de riego.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.



INFORME DE ENSAYO

FRUTIORO MEXICO SPR DE RL.

Parcela Z-2 P2/2, SN.

Agua de la Virgen, Ixtiahuacan, Colima, CP 28700.
Presente.

At'n: Lic. Fernando Garcia Aceves.

Por este medio me permito hacer llegar a usted los resultados obtenidos en el Anélisis practicado en la muestra

identificada como:

Ciave Unica

Identifi

cion y Descripcion de la

211664-04 -

" M4 - Agua de Lavamanos de Campo Rancho San Clemente

Muestreada por: Laboratorio LASS ( ): Cliente ( X );
Datos de Muestreo: Fecha: 28-Ene-22 Hora 10 13 h  Datos de
Parametros de Campo: NA

Otro ( ): Especificar: Fernando Garcia
Recepcion: Fecha: 28-Ene-22 Hora 11:38 h Temperatura:8.0°C

Condiciones Ambientales: NA

P de NA
Tipo de Anali égico (X ) Otro:
RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
i 7 PARAMETROS
| Clave Unica | Coliformes Totales | »Coliformes Fecales|  »E.coli ~Salmonelia spp ! F‘;e"’ P
NMP/100 mL NMP/100 mL } NMP/100 mL en1lL i pra e |
211664-04 <1.1 <11 <11 Ausencia '29-Ené—22 sm}':,:;no
NOM-210-SSA1- ]
Método de NOM-210-SSA1-2014 NOM-210-SSA1-2014 NOM-210-SSA1-2014
b ice H i ice H i ice A ivo | |
{ | )
T °I I . e -

»“|_aboratorio de ensayo acreditado por ema, a.c con Acreditacion No. A-0819-077/17".
' Todo valor menor a (<) por metodologia es equivalente a leerse como  No detectable, Ausencia y/o Cero

/REVI/SO Y AUTORIZO,

Figura 19. Resultados microbioldgicos para aspersiones.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS OIA s N AREA
ESTANDAR DE SANTDAD POES # 11 0 1 2021 UNIDAD DE PRODUCCION
== FRUTIORO MEXICO SPR DE RL

TITULO: VALIDACION DE PROCEDIMIENTOS

REC: MME100624373 RANCHO SAN CLEGENTE

OBJETIVO

Demostrar mediante analisis de laboratorio que los tratamientos de limpieza y
desinfeccion aplicados en los diferentes puntos de control son los mas efectivos y que
reducen o climinan la presencia de microorganismos patogenos que pudieran ser factor de
contaminacién del producto y provocar darios en la salud de los consumidores.

PUNTOS CRITICOS A SER EVALUADOS

Agua para deteccion de metales pesados

Agua de riego

Agua de aplicacion foliar

Agua de lavado de manos de estaciones de campo

Agua de potabilizadora

Guantes de campo

Remolques de cosecha

Manos de cosechadores

Frutos después de cosecha y previo a tener tratamiento en empaque
Frutos previos a la cosecha para demostrar que no hay productos de agroquimicos
¥ que no rebasen los LMR del pais destino y del pais de origen

PO B Y T T

FRECUENCIA: Al menos Cada 6 meses, con un tiempo no mayor a 2 meses al realizar una
auditoria o cuando se sospeche la presencia de contaminantes patogenos o quimicos

Los indicadores a muestrear son: Coliformes fecales, Salmonella y E. Colli,
Coliformes totales, como indicador de contaminacion fecal en caso de encontrarse algin
patogeno como Salmonella o E. Colli, se debera identificar el serovar especifico. Asi como
andlisis multiresiduos demostrando la ausencia de moléculas no autorizadas para la
papaya, asi como analisis de agua de Conductividad, fertilizacién, suelo.

Figura 20. Ejemplo de Validacién de Procedimientos.

Fuente: Documento facilitado por el SENASICA

— T O R RE § ——
| LABORATORI0S
LABORATORIO DE ANALISIS CLINICOS Y MICROBIOLGGICOS

PACIENTE:  Edgar Gabriel Peralta Lopez FOLIO TL231114319

DR: A Quien Corresponda SEXO: Masculno

EDAD: 22 FECHA: 03- Ene-2022
ESTUDIO RESULTADO REFERENCIA
EXAMEN:
COLINESTERASA wlouL DE 170 A 420

Nota: Resultados ratificados,

QF B. LEONEL TORRES SANCHEZ
CED. PROF, 2088487
U.DEC.
{ j DIPLOMADO EN HEMATOLOGIA

wr

MATRIZ: GREGORIO TORRES QUITERQ No. 197 COL CENTRO, C.P. 28000 COLMA COL. TEL 150 53 42 Ce_
nniors
SUCURSAL: AV, 14coL

COUMA.CP. 2080TEL 159150 19

Figura 21.
Resultados negativos
de analisis de
colinesterasa.
Fuente: Documento
facilitado por el
SENASICA para
ejemplificacién.

para ejemplificacion.



Figura 22. Memoria fotografica de unidad de produccién.
Fuente: Imagen facilitada por el SENASICA para ejemplificacion.

sux sabilidad socia
---DECIMA  TERCERA.-

ntado por los sigui

mblea, y que repres

tes del capital

cotesano

Figura 24. Poder notarial.

Fuente: Documento facilitado por
el SENASICA para
ejemplificacion.

Figura 23. Acta

CEDULA DE IDENTIFICACION FISCAL

SHCP o0
_SHCP_ S9SAT

AGC100624J73

AGRICOLA CARICA

--WRMERO 20,566 VETNTIOCNO MIL QUINIRNTOS SEamTA ¥

Constitutiva.

Fuente: Documento

facilitado por el
SENASICA para
ejemplificacion.

o0
SHCE ..SA"I'

S Mt Tebetn

CONSTANCIA DE SITUACION FISCAL

Lugar y Fecha de Emision
COLIMA , COLIMA A 03 DE SEPTIEMBRE DE 2018

i

IE 100824173

Datos de Identificacién del Contribuyente:

RFC
DenominaciénRazén Sociak: AGRICOLA CARICA
Regimen Capitat SOCIEDAD DE PRODUCCION RURAL DE RESPONSABILIDAD LIAITADA-
Nombre Comercial AGRICOUA CARICA
.mmam: [ uoe w0 ceo
Estatus en el padein: ACTVO

Figura 25. Cédula de Identificacion

Fiscal.

Fuente: Ejemplo propio.



s sl

0L C. ERNESTO ZEDILLO PONCEDELEON,

RIO BUENAVI

__ CAMPESINO
DE LA VIRGEN, COLIMA

Mo 056376 |

ST —————

Figura 26. Identificacion Figura 27. Contrato de
Oficial vigente del arrendamiento.
representante legal. Fuente: Documento
Fuente: Ejemplo propio. facilitado por el SENASICA

para ejemplificacion.

Posteriormente, el SENASICA recibié la documentacion en formato original y digital
y procedié a emitir el certificado en SRRC (Fig. 28) y el oficio de acompafamiento
(Fig. 29) en un plazo no mayor a 20 dias habiles a partir de la recepcién de la
solicitud en cual fue enviado en formato digital a la direccion de correo
proporcionada y en formato original a la direccion que se present6 para escuchar o
recibir notificaciones, mismos que fueron resguardados para cualquier aclaracion ya
que el SENASICA podra constatar en cualquier momento mediante verificacion e
inspeccidn el cumplimiento de las disposiciones legales aplicables en materia de
SRRC y que Agricola Carica mantiene las condiciones de inocuidad bajo las cuales
fue otorgado el certificado en SRRC.



La Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural
a través del Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
Otorga el

CERTIFICADO
Clave: AG-CA-06-22-000

A la persona moral:

AGRICOLA CARICA

De Sistemas de Reduccion de Riesgos de Coniaminacion de cumplimiento de las
Buenas Pracficas Agricolas (BPA's) en |a produccion primaria de vegetales.

En el culiivo de papaya en la unidad de produccion “B&A” con una superficie de 5 ha,
ubicada en: Domicilio Conocido, S/N, C.P. 28700, Colima, Colima.

Q.FB. Amada Vélez Méndez
Directora General de Inocuidad Agroalimentana,
Acuicola y Pesquera

Ciudad de México a 20 de marzo de 2022
Vigencia: 2 afos a pariir de la fecha de emision

JLLCHR A 1dei

Figura 28. Certificado en SRRC para Agricola Carica.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.



AGRICULTURA = JYSENasicA

Inocuidad Agroalimantaria,
Acuicola y Pasquara

H® de Qficic BOO0.04.02.02. -2022
Ciudad d= Mexico a

5. BRANDOH BAUTISTA AUDBELO
ERFRESHANTANTE LBGAL DE LA PHRSONA HMORAL
AGRICOLA CARICA

PFRASENTH

Con fundamento =n lo= articules=s 1%, 2%, 7-A fracciom III, 47-A, 47-C, 54,
57, 60, 66 fracciones EVII, EVIII y KXI de la Ley Federal de 3anidad Vegesal
(LE3¥V], 1 y 1223 del Reglamento de la Ley Federal de Sanidad Vegetal (BLE3V],
16 fracciom II, &2, &3, €4, €5, 66, €7, €8 y B2 de la Ley Federal de
Procedimiento Administzasive vy 18 fraccidm X, XI vy XXIII del Reglamento
Interior del SEMASICA publicado =n el Diarioc Oficial de la Federacion =1 21
de Julio del 2016, se procede a dar resglucidn a la solicitud de Certificacion
de SHBREC por =]l cumplimiento de las Buenas FPracticas Agricolas (BPA's) .
resentada por la persona moral Agricola Carica con domicilio para oir y
racibir mnotificacion== BAw. Pelipe Berriosabal #24°, Col. Hojalateros,
C.P.56366, Chimalhuacan, Bstado de MeExico.

El certificado con clave AG-CA-06-22-000 adjunto al presente, == otorgado a
la p=rsona moral anteriormsntes referida vy ==t3 supeditado a gu= durante =u
rigencia se constate el cumplimiento de las disposiciones legales aplicakles=
&n mat=ria de SBRC ¥ a lo= Lineamientos, Guias y Manuwales publicades =n la
pagina oficial del 3EMA3IICRE. Preci=o mencionar gue deberi enviar la auditoria
interna de mantenimiento, a2l afic de haber =ido expedido =1 certificado.
Finalmente tener en cuenta las sigquientes

CONSIDBRACIONES :

a) Otorgar las facilidade= al personal oficial durante las actividades de
inspaccidn y wigilamcia gue del presente cercificado deriven a efecto de
constatar el cumplimiento de las disposiciones legales aplicables en
materia de 3RRC.

b) Complir con los Lineamientos Gensrale= para la Operacion, Cersificaciom
y Beconocimiento de Sistemas de Beduccidn de Riesgos de Consaminacidn
({3RRC), Buen Usoc v Mamnejo de Plaguicida=s (BUMP] o Buena= Practicas
EAgricolas en la RBctiwvidad de Cosecha (BPCo) durante la Producciém Primaria

SIGEDGLAAR ! 40 FIEs T

JULES MDY ape
=

Figura 29. Oficio de acompafnamiento para certificado en SRRC de Agricola Carica.
Fuente: Documento facilitado por el SENASICA para ejemplificacion.



La inocuidad en México es un tema regulado por leyes federales y es atribucién de
la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural (SADER) y a través del Servicio
Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) se lleva a
cabo su ejecucion durante la fase primaria de produccién.

Es una exigencia del mercado, ya que los consumidores tienen derecho a esperar
que tanto los alimentos producidos localmente como los importados sean seguros
e inocuos. En este contexto, el desarrollo de estandares internacionales de
seguridad alimentaria para la industria, las pruebas, la inspeccion y la certificacién
se han vuelto mas importantes que nunca.

Es un tema de corresponsabilidad entre consumidores-comercializadores-
productores-gobierno por lo que se entiende como un tema principal en la agenda
agropecuaria del gobierno mexicano.

VI. Objetivos y metas alcanzadas

Por medio de mi prestacion de Servicio Social en la Subdireccion de Certificacidén
Agricola y con el apoyo y orientacién de mis comparneros de trabajo quienes me
facilitaron los conocimientos respondiendo todas mis dudas, se identificaron los
componentes de los protocolos 0 documentos normativos que apoyan el proceso
de certificacion, se alcanzé el objetivo especifico de conocer todo el proceso de
certificacion en SRRC del SENASICA. De esta manera, se pudo recrear un estudio
de caso, ejemplificado mediante una empresa ficticia llamada “Agricola Carica”
utilizando la metodologia aprendida, a través del cual se describi6 el proceso de
certificacion en SRRC y se generd un instrumento de consulta que ilustra con un
ejemplo la aplicacién de un programa nacional en materia de inocuidad y calidad,
cumpliendo finalmente con el objetivo general.

VIIl. Conclusiones

A través de este proceso, se analizd la importancia de la certificacion y de los
programas de calidad en el sector hortofruticola con una explicacion clara de los
componentes de la certificacion.

Es indispensable que el productor conozca el alcance de los sistemas de inocuidad
y la forma de integrarlos a sus sistemas de produccion. Como parte de las
estrategias para reducir los riesgos de contaminacién, se deben implementar las
Buenas Practicas de produccion, ya que cuando se aplican dentro de un contexto
de produccién integrada y como parte de la cadena alimentaria para asegurar la
calidad e inocuidad de las frutas y hortalizas frescas, se espera contribuyan a:
incrementar la produccién de alimentos, la seguridad alimentaria, la conservacién
de los recursos naturales, la viabilidad econdémica de los sistemas productivos, y la



proteccién a la salud del consumidor. Ello debido a que la aparicién de brotes de
enfermedades transmitidas por alimentos son una limitante para la comercializacion
de productos hortofruticolas.

La integracion de esfuerzos publicos y privados en México, es fundamental para
brindar oportunidades a los productores y exportadores de ser competitivos en
distintos mercados y cumplir con las exigencias en materia de inocuidad y calidad
de frutas y hortalizas frescas por parte de los paises importadores, lo cual
representa retos y oportunidades para los exportadores.

VIIl. Recomendaciones

Como representante de una empresa es importante:

e Implementar programas de buenas practicas de produccién y empaque, si es
el caso, aunado al marco normativo nacional e internacional vigente.

e Mantener un enfoque integrado y multidisciplinario para la produccion
agricola.

e La tendencia es hacia una agricultura sostenible que permita atender
mercados diferenciados.

e Asesorarse en materia de inocuidad y calidad en la produccion primaria de
vegetales y frutas.
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